e

Nowe rozwigzania,
nowe perspektywy.

Poznaj nowe ptyty indukcyjne z systemem wentylacji inductionAir,
system wentylacji modulAir oraz ptyty gazowe stepFlame.

www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

Siemens. The future moving in.







Wolnos¢ nie jest pojeciem abstrakcyjnym. W miare rozwoju technologii, cztowiek zyskuje coraz wieksze mozli-
wosci i swobode w kreowaniu wtasnego stylu zycia. Dotyczy to zaréwno codziennych dziatan, jak i istotnych
wyboréw, np. przy aranzacji przestrzeni domu. Domu, w ktérym kuchnia nie jest juz odizolowanym miejscem
stuzacym przygotowaniu positkdw, ale poprzez potaczenie z salonem petni istotna role w centrum rodzinnej
aktywnosci. Indywidualne, Smiate koncepcje aranzacji tego obszaru podlegajg jednak pewnym ograniczeniom,
zwigzanym z aktualna ofertg urzadzen kuchennych. Znajac ten problem, marka Siemens stara sie wprowadzaé
na rynek sprzet wyzwalajacy nowy potencjat uzytkowo-projektowy. Wszystkie nasze innowacje:

i , integrujace funkcje gotowania z wentylacja oraz ptyty gazowe z technologia wprowa-
dzaja do kuchni nieznang dotad wolno$¢: zaréwno przy gotowaniu, jak i zagospodarowaniu przestrzeni.

To doskonate rozwigzania na miare nowych czaséw — czaséw nieograniczonych mozliwosci.




System taczy dwa wyjatkowe urzadzenia: ptyte oraz rewolucyjny, zintegrowany
element wentylacyjny. Rozwiazanie to przektada sie nie tylko na oszczedno$¢ miejsca, ale przede wszystkim
na petng swobode w planowaniu kuchni. Z nim zrealizujesz pomysty bez zadnych kompromiséw.




Intrygujace wzornictwo.

Kompleksowe potraktowanie gotowania i wentylacji
stwarza nowe mozliwosci uzytkowe, a dyskretne
wtopienie urzadzenia w blat sprzyja uzyskaniu
czystego stylu zabudowy kuchni. Konstrukcja ptyty
inductionAir zapewnia fatwa eksploatacje oraz
intuicyjne korzystanie z dotykowego systemu
sterowania.

Pokazane wizerunki urzadzeri s pogladowe.

Oszczednos$¢ miejsca.

System inductionAir jest tatwy w instalacji i nie
zajmuje zbyt wiele miejsca pod blatem, pozwalajac
na umieszczenie ponizej petnowymiarowych szuflad.
W ten spos6b mamy pod reka garnki i inne kuchenne
akcesoria. To kolejny istotny atut nowego
rozwiazania.



Plyta jest przygotowana dla naczyn wszelkich ksztattow i wielkosci. Jesli granica strefy goto-
wania zostanie przekroczona, aktywowany zostaje sasiedni obszar grzania dla uzupetnienia rbwnomiernego

dostarczania ciepta.

Funkcja pozwala ustawi¢ rézne po-
ziomy temperatury dla trzech kolejnych stref grzania.
Cykl gotowania rozpoczyna sie wraz z umieszczeniem
naczynia z przodu ptyty, w strefie z najwyzsza tempe-
ratura. Przesuniecie garnka w tyt automatycznie akty-
wuje w centrum ptyty strefe temperatury $redniej,

a dalszy ruch w tyt wiaczy strefe podtrzymywania
ciepta.

System zaskakuje wyjatkowo fatwym

i precyzyjnym sterowaniem ptyta oraz zintegrowanym
wyciggiem. Po aktywacji urzadzenia pod modutem
wentylacyjnym ukazuja sie podswietlone symbole

i skale, stuzace intuicyjnej, dotykowej regulacji: u géry
dla wyciagu, ponizej odpowiednio dla obu powierzchni
grzania indukcyjnego. System kontrolny gasnie wraz

z wytgczeniem ptyty.
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Niezwykty widok oparéw znikajacych w blacie to nie wszystko, co ma do zaoferowania system
Nasze nowe urzadzenie integrujace ptyte grzewcza z wentylacja wyrdznia cate spektrum zaawa nsowanych
rozwigzan, zapewniajgcych najwyzsza wydajno$¢ pracy oraz komfort uzytkownika.

Ptyty marki Siemens z sensorem smazenia dopilnuja
wiasciwej temperatury potrawy — od poczatku do
korica smazenia. Wystarczy wybra¢ zagdana moc grza-
nia, a sensor zasygnalizuje wtasciwy moment rozpo-
czecia smazenia i zadba o utrzymanie wtasciwego
poziomu temperatury przez caty czas.

Innowacyjny czujnik jako$ci powietrza umieszczony
w kanale wentylacyjnym mierzy podczas gotowania
natezenie i stopien zanieczyszczenia oparéw, akty-
wujac automatyczng regulacje mocy wentylowania.
Po zakoriczeniu gotowania nastepuje przetaczenie
wyciggu w tryb pracy standardowej i po 10 minutach
zostaje on catkowicie wytaczony.

* Dostepny jako wyposazenie dodatkowe.
Pokazane wizerunki urzadzen sa pogladowe.

Ten czujnik kontroluje proces gotowania. W przypadku
zbyt intensywnego rozgrzania zawartosci naczynia,
sensor automatycznie obniza temperature, nie dopusz-
czajac do zadnych niespodzianek. W ten sposéb masz
pewnos¢, ze nic sig nie wygotuje, nie wykipi ani nie
przypali.

Doskonate efekty pracy wyciagu zawdzigczamy za-
stosowaniu silnika . Dzieki nowoczesnej, bez-
szczotkowej mechanice silnik jest wyjatkowo trwaty,
wydajny i cichy i nie ma sobie réwnych w skutecz-
nym usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw i oparéw.



"“"'-f.-'.r,.-

SrEAYE N =

Wyciag blatowy cieszy nie tylko maksymalna swoboda w planowaniu kuchni, ale tez najwyzsza
elastycznoscia przy wyborze metod grzania. Modut wentylacyjny moze by¢ taczony z najrézniejszymi ptytami
Siemens — klasycznymi lub z serii Domino, jak np.: . W ten sposéb zapewniasz sobie idealne
warunki dla kulinarnych eksperymentéw: petna swobode ruchéw oraz skuteczna wentylacje przy korzystaniu
z Twojej wiasnej kombinacji urzadzen.



Maksymalna elastycznos¢
przy planowaniu kuchni.

Zainstalowanie wyciggu modulAir pod blatem
pozwala na wigksza wolnos¢ przy indywidualnym
zagospodarowaniu przestrzeni. Pozbawione tradycyj-
nego okapu wnetrze, sprzyja dowolnemu usytuowa-
niu wyspy oraz swobodniejszej aranzacji kuchni.

Wszystko pod reka: duzo miejsca
na szuflady.

Instalacja oszczednego wymiarowo systemu
modulAir w wyspie lub w ciagu kuchennym pozosta-
wia pod blatem duzo przestrzeni do zagospodarowa-
nia. To doskonate miejsce na szuflady,

w ktérych zmiesci sie sporo garnkéw oraz innych
naczyn i akcesoriow.



Szlachetne wzornictwo pozwala idealnie potaczy¢ modut wentylacyjny z ptytami grzewczymi, tworzac spéjny
wizualnie, dopracowany element zabudowy blatu. Elegancki styl i niezwykte efekty wspoétpracy urzadzen
przyciaggna uwage kazdego, kto zagosci w Twojej kuchni.

Silnik z petna konsekwencja eliminuje opary ~ Wyciag sterowany jest intuicyjnie w syste-
i nieprzyjemne zapachy. Dzieki bezszczotkowemu mie , pozwalajacym kontrolowa¢ moc
mechanizmowi pracuje niezwykle wydajnie i cicho, zasysania oparéw za jednym dotknieciem palca.

jest tez wyjatkowo mocny i trwaty. Do wyboru sa trzy tryby standardowe oraz poziom

intensywny o znacznie podwyzszonej efektywnosci.




System moze pracowac zarébwno w obiegu otwartym, jak i zamknietym. W obiegu otwartym, opary
i nieprzyjemne zapachy trafiaja przewodem do kanatu wentylacyjnego i wydostaja sie na zewnatrz. Natomiast
w obiegu zamknietym sag oczyszczane i neutralizowane wewnatrz systemu, po czym wracajg do pomieszczenia
jako czyste powietrze. Korzysci sa oczywiste: bez przewodédw odprowadzajacych nic nie stoi na przeszkodzie
przy planowaniu kuchni — w dostownym tego stowa znaczeniu. Ponadto, nie ma strat ciepta zima, a latem
klimatyzowane powietrze pozostaje doktadnie tam, gdzie by¢ powinno.
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Jesli znasz wiasciwg metode, bez trudu osiagniesz cel. Zwtaszcza przy gotowaniu. Nowe ptyty gazowe marki
Siemens z przetomowa technologia sg doskonatym przyktadem wiarygodnosci tej tezy. Zastepujac
ptynna regulacje ptomieni sterowaniem sekwencyjnym, z wielostopniowa skalg ustawieri, uzyskaliémy mozli-
wos¢ stabilnego utrzymania zadanego poziomu mocy bez obawy o przypadkowa zmiane temperatury.

W efekcie precyzyjnego panowania nad ptomieniem, gotowanie stato sie o wiele fatwiejsze i spokojniejsze,
co zdecydowanie sprzyja kreatywnosci w kuchni. Odkryj nowy komfort i ciesz sie doskonatym smakiem
perfekcyjnie przyrzadzonych specjatéw domowej kuchni.






Koniec z pochylaniem sie nad ptyta, aby sprawdzi¢ wielko$¢ ptomienia. Nie musisz nigdy wiecej zgadywac

czy temperatura osiggneta wtasciwy poziom. Teraz wkraczasz w nowa ere sterowania gazem z gwarancjg usta-
wienia i utrzymania ptomienia i temperatury na zagdanym poziomie. Odkryj przetomowa technologie

z innowacyjnym sposobem precyzyjnej regulacji ptomienia. Dzigki temu zyskasz wiecej spokoju oraz pewnos¢,
ze Twoje dania beda przyrzadzone zgodnie ze sztuka kulinarna.

Po szczegdtowe informacje o technologii oraz dostepnych ptytach gazowych marki Siemens
zapraszamy na: www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

—

Zaawansowana funkcjonalnoéé to nie wszystko —  Swietnym sposobem na zréznicowanie kulinarnych dokonar jest

precyzja widoczna jest rowniez w zmodyfikowa-  palnik . Oferuje najrozmaitsze mozliwosci — od przyrza-
nej formie ptyty. Aby w petni zadowoli¢ smak dzania dan kuchni azjatyckiej i wielu innych, prostych i finezyj-
uzytkownika w kazdym tego stowa znaczeniu, nych potraw w wigkszych ilosciach, do utrzymywania w cieple
wszystko zostato przemyslane w najmniejszym gotowych positkéw. Podwajny pierscieri ptomieni zawsze

detalu. Wysokiej klasy ruszty zeliwne zyskaty pomoze Ci uzyskac¢ pozadany rezultat.

nowy ksztatt i sprawiaja, ze ptyta doskonale
wkomponowuije sie w zabudowe kuchni.
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